
Fiche technique d’utilisation de  réactifs spécifiques de différents glucides

Eau iodée    (ou Lugol)

Propriété

Il s’agit d’un réactif de couleur orangée contenant de l'iode et permettant la mise en évidence de polyosides de grande taille
tel que l’amidon.

Le complexe iode/amidon prend une coloration bleu nuit.

Le complexe iode/glycogène prend une couleur brun-acajou.

Utilisation

- Prélever une goutte de solution et la déposer dans un des puits d’une plaque de coloration.

- Ajouter ensuite une goutte d'eau iodée dans ce puits.

- Tester la présence d’amidon, avec l’eau iodée, dès l’ajout de l’enzyme  puis 10 minutes plus tard.

Liqueur de Fehling

Propriété

Il s’agit d’un réactif de couleur bleue contenant des ions cuivre (Cu 2+) complexés à d’autres ions en milieu basique. Ce réactif
permet la mise en évidence de glucides réducteurs tel que le glucose, le maltose, le galactose….. 

A chaud, à pH neutre et en présence de glucides réducteurs, la liqueur de Fehling donne un précipité rouge  brique d’oxyde
de cuivre Cu2O.

Utilisation
- ajouter directement 1 mL de liqueur de Fehling aux tubes à essai contenant les solutions à tester 

- chauffer les tubes deux minutes au bain marie à 80°C.

https://fr.wikipedia.org/wiki/Base_(chimie)


Précaution de manipulation : Changer de pipette pour chaque solution.


